
 

 
BARKARTE 

 
 

Liebe Gäste und Freunde 

 

Herzlich willkommen in unserer Rondo Bar. Ganz gleich, 

ob Sie Ihren Morgen mit einem Espresso beginnen, nach 

einem Wandertag in den Bergen einen Aperitif geniessen 

oder sich abends mit einem Cocktail verwöhnen lassen 

möchten – wir sind stehts bereit, Ihre Wünsche zu 

erfüllen. Selbstverständlich bieten wir auch eine 

vielfältige Auswahl an alkoholfreien Getränken auf 

unserer Karte an. 

 

Wir wünschen Ihnen eine genussvolle und 

abwechslungsreiche Zeit bei uns.  

 

  



 

SNACKS 
Täglich von 12:00 Uhr bis 21:30 Uhr 

 
 

Zvieriplättli  

Regionale Käse- und Fleischauswahl 

Brot – Butter – eingelegtes Gemüse  

18.- / 28.- 

 
 

Raclettebrioche  

Raclettekäse – hausgemachtes Brioche  

eingelegte Gurken – Sprossen  

14.- 
 
 

Ceaser Salat 

Ribelmais Pouletbrust – Römersalat – Alpkäse 

Eigelbcreme – Brotchip – Speck – Forellendressing 
32.- 

 

 

 
Für weitere kulinarische Highlights verlangen Sie bitte 

unsere Speisekarte. 

  



 

OFFENAUSSCHANK 
 

Schaumwein 

France – Champagne  
Collection 245 

Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay Louis Roederer 
18.- / 10cl 

 
Italia – Veneto  

Prosecco Millesimato DOC  
Vinicola Caccaro – 2023  

9.- / 10cl 
 

Weisswein 

Schweiz – Wallis 
Chardonnay Beausite AOC 

Niklaus Wittwer – 2024 
8.- / 10cl 

 
France – Côte du Rhône  

Little James Basket Press IGP  
Sauvignon Blanc, Viognier – Saint Cosme – 2022  

7.- / 10cl 
 

Süsswein 
Italia – Toscana  

Solalto Di Clara Toscana IGT  
Sauvignon Blanc, Semillon, Traminer 

Fattoria Le Pupille – 2020 
9.- / 4cl 

  



 

OFFENAUSSCHANK 
 

Roséwein 
Suisse – Neuchâtel  

Oeil de Perdrix  
Pinot Noir – Château d`Auvernier – 2024 

8.- / 10cl 
 

France – Provence 
Cassis Rosé de Provence AOP 

Domaine Sainte Madeleine – 2023 
8.5 / 10cl 

 
Rotwein 

Schweiz – Luzern  
Pinot Noir VdP  

Mathias Brunner – 2022 
8.5 / 10cl 

 
Schweiz – Wallis 

Assemblage Beausite AOC 
Syrah, Merlot  

Niklaus Wittwer – 2022  
9.- / 10cl 

 
Italia – Toscana  
Pelofino IGT  

Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot  
Fattoria le Pupille – 2022  

8.5 / 10cl 

 



 

COCKTAILS 
 

Aperol Spritz – Aperol – Prosecco – Soda – Orange 

13.- 

 

Hugo – Holunderblütensirup – Prosecco – Soda – Minze 

Limette 

13.- 

 

Kir – Crème de Cassis – Prosecco  

12.- 

 

Negroni – Gin – Campari – Jsotta rosso 

16.- 

 

Old fashioned – Whisky – Soda – Würfelzucker  

Angostura Bitters 

16.- 

 

Dry Martini – Gin – Noilly Prat – Olive  

16.-  

 

Manhattan – Whisky – Jsotta rosso – Angostura Bitters 

16.- 

 

  



 

COCKTAILS 
 

Moscow Mule – Vodka – Ginger Beer – Limettensaft  

16.- 

 

Sex on the beach – Vodka – Pfirsichlikör – Orangenlikör 

Orangensaft – Cranberrysaft 

16.- 

 

Caipirinha – Cachaça – brauner Zucker – Limetten 

16.- 

 

Piña Colada – weisser Rum – Kokosnusssirup – Rahm 

Ananassaft 

16.- 

 

Whisky sour – Whisky – Zitronensaft – Zuckersirup – Eiweiss 

Angostura Bitters 

16.- 

 

Cosmopolitan – Vodka – Orangenlikör – Cranberrysaft 

Limettensaft 

16.- 

 

Espresso Martini – Vodka – Kahlua – Espresso  

16.- 

  



 

ALKOHOLFREIE COCKTAILS 
UND APERITIFS 

 

Amarino – Crodino – Bitter Lemon – Mandelsirup – Limette 

Minze 

13.- 

 

Ipanema – Ginger Ale – Pfirsichsirup – Limetten – Minze 

13.- 

 

Shirley Temple – Gazosa Limone – Ginger Ale  

Grenadinesirup – Zitronensaft – Cocktailkirsche  

11.- 

 

Sanbitter – Bitter – Italien  

5.- / 10cl 

 

Crodino biondo – Zitrusfrucht – Kräuter – Italien 

6.- / 17.5cl 

 

Zusatz Orangensaft  

2.- / 10cl 

 

Zusatz Soda 

2.- / 10cl 

 

  



 

SPIRITUOSEN 
 

Aperitif 

 

Campari (25%) – Bitterlikör – Italien 

8.- / 4cl 

 

Cynar (16.5%) – Kräuterlikör – Italien 

8.- / 4cl 

 

Jsotta bianco (17%) – weisser Wermuth – Schweiz 

8.- / 4cl 

 

Jsotta rosso (17%) – roter Wermuth – Schweiz 

8.- / 4cl 

 

Appenzeller Alpenbitter (29%) – Kräuterlikör – Schweiz 

8.- / 4cl 

 

Ramazzotti (30%) – bitterer Orangenlikör – Italien 

8.- / 4cl 

 

Pastis 51 (45%) – Anislikör – Frankreich 

8.- / 2cl 

 

  



 

SPIRITUOSEN 
 

Südwein 

 

Porto Fine White (19.5%) – weisser Portwein  

Sandeman – Portugal 

8.- / 4cl 

 

Sherry Palomino Fino Muy Seco (15%) – weisser Sherry 

Tio Pepe – Spanien 

8.- / 4cl 

 

Aged Tawny Port 20 years (20%) – roter Portwein 

Dow`s – Portugal 

16.- / 4cl 

 

 

Tequila 

 

José Cuervo Silver (38%) – Mexiko – Südamerika 

8.- / 4cl 

 

José Cuervo Reposado (38%) – Mexiko – Südamerika 

8.- / 4cl 

  



 

SPIRITUOSEN 
 

Likör 

 

Baileys (17%) – Whisky-Rahmlikör – Irland 

7.- / 4cl 

 

Limoncello (30%) – Zitronenlikör – Italien 

7.- / 4cl 

 

Sambuca (40%) – Anislikör – Italien 

7.- / 2cl 

 

Berliner Luft (18%) – Pfefferminzlikör – Deutschland 

7.- / 4cl 

 

Grand Marnier (40%) – Bitterorangenlikör – Frankreich 

9.- / 2cl 

 

Amaretto Disaronno (28%) – Aprikosenkernenlikör – Italien 

7.- / 4cl 

  



 

SPIRITUOSEN 
 

Gin 

 

Matte Dry Gin (42%) – Bern – Schweiz 

12.- / 4cl 

 

Turicum Dry Gin (41.5%) – Zürich – Schweiz 

11.- / 4cl 

 

Langatun 1616 Gin (49.12%) – Aarwangen – Schweiz 

12.- / 4cl 

 

Gin 27 Woodland (43%) – Appenzell – Schweiz 

10.- / 4cl 

 

Roku Gin (43%) – Osaka – Japan 

11.- / 4cl 

 

Siegfried Wonderleaf (0,0%) – Bonn – Deutschland  

8.- 

  



 

SPIRITUOSEN 
 

Gin 

 

Bombay Sapphire (40%) – London – England  

8.- / 4cl 

 

Brockmans Premium Gin (40%) – London – England 

10.- / 4cl 

 

Tanqueray Dry Gin (43.1%) – London – England 

8.- / 4cl 

 

Zusatz Tonic  

4.- / 20cl 

 

  



 

SPIRITUOSEN 
 

Vodka 

 

Matte Bio Vodka (40%) – Bern – Schweiz 

10.- / 4cl 

 

Absolut Vodka (40%) – Nöbbelöv und Ahus – Schweden 

8.- / 4cl 

 

Grey Goose (40%) – Picardie – Frankreich 

12.- / 4cl 

 

Zusatz Tonic  

4.- / 20cl 

 

Zusatz Bitter Lemon  

4.- / 20cl 

  



 

SPIRITUOSEN 
 

Weinbrand 

 

Spiezer Weinbrand (42%) – Spiez – Schweiz  

11.- / 2cl 

 

Vecchia Romagna (38%) – Emilia-Romagna – Italien 

7.- / 2cl 

 

Carlos I Solera Gran Reserva (40%) – Jerez – Spanien 

9.- / 2cl 

 

Rémy Martin VSOP (40%) – Cognac – Frankreich 

10.- / 2cl 

 

Hennessy XO (40%) – Cognac – Frankreich 

25.- / 2cl 

 

 

  



 

SPIRITUOSEN 
 

Rum 

 

Studer 1653 Old Barrel (44.8%) – Escholzmatt – Schweiz 

14.- / 4cl 

 

Diplomatico Reserva (40%) – Venezuela – Karibik 

10.- / 4cl 

 

Ron Zacapa Solera 23 (40%) – Guatemala – Karibik 

18.- / 4cl 

 

Plantation XO 20Y (40%) – Barbados – Karibik  

16.- / 4cl 

  



 

SPIRITUOSEN 
 

Whisky 

 

Föhnsturm Single Malt Whisky (46%) 

Brauerei Locher – Appenzell – Schweiz  

14.- / 4cl 

 

Dalwhinnie 15 years (43%) – Highlands – Scotland 

14.- / 4cl 

 

Lagavulin Single Malt 16 years (43%) 

Isle of Islay – Scotland 

24.- / 4cl 

 

Tullamore Dew (40%) – Tullamore – Ireland 

9.- / 4cl 

 

Canadian Club Blended Whisky (40%) – Ontario – Canada 

9.- / 4cl 

 

Jim Beam Kentucky Straight Bourbon (40%) 

Kentucky – USA 

8.- / 4cl 

 

  



 

SPIRITUOSEN 
 

Fruchtbrand 

 

Williams (42%) – Etter – Schweiz 

8.- / 2cl  

 

Vieille Prune Barrique (41%) – Etter – Schweiz 

9.- / 2cl  

 

Quitte vom Hausgarten (41%) – Etter – Schweiz 

9.- / 2cl  

 

Vieil Apricot (40%) – Adrian + Diego Mathier – Schweiz  

10.- / 2cl 

 

Mirabelle (40%) – Wunderstaa – Schweiz  

11.- / 2cl  

 

Calvados (40%) – Morin – Frankreich 

7.- / 2cl  

  



 

SPIRITUOSEN 
 

Tresterbrand 

 

Grappa Elisi (43%) – Berta – Italien 

15.- / 2cl  

 

Grappa Barbera Riserva (42%) – Rovero – Italien 

9.- / 2cl  

 

Grappa di Mezzodi (42%) – Batzella – Italien 

10.- / 2cl  

 

Marc de Bougogne (40%) – Morin – Frankreich 

9.- / 2cl  

 

Grapinot (40%) – Wunderstaa – Schweiz 

12.- / 2cl  

 

Grappa Elegantia (43%) – Brivio – Schweiz 

14.- / 2cl  

  



 

BIER 
 

Vom Fass 

 

Quöllfrisch Lager (4.8%) – Appenzell – Schweiz 

4.- / 25cl 

7.- / 50cl 

 

 

Flaschenbier 

 

Weizenbier (5.2%) – Appenzell – Schweiz  

9.- / 50cl 

 

Reisbier (glutenfrei) (5%) – Appenzell – Schweiz 

6.5 / 33cl 

 

 

Alkoholfrei 

 

IPA – Appenzell – Schweiz  

6.5 / 33cl 

  



 

MINERAL 
 

Wasser 

 

Allegra (ohne Kohlensäure) – Passugg – Schweiz  

4.- / 27cl 

8.- / 77cl 

 

Passugger (mit Kohlensäure) – Passugg – Schweiz  

4.- / 27cl 

8.- / 77cl 

 

 

Süssgetränk 

 

Coca Cola 

5.5 / 33cl 

Coca Cola zero 

5.5 / 33cl 

 

Rivella rot 

5.5 / 33cl 

Rivella blau 

5.5 / 33cl 

 

  



 

MINERAL 
 

Süssgetränk 

 

Apfelschorle 

5.5 / 33cl 

 

Hausgemachter Ice Tea 

6.- / 30cl 

 

Mountain Tonic Water 

5.- / 20cl 

Mountain Bitter Lemon 

5.- / 20cl 

Mountain Ginger Ale 

5.- / 20cl 

Mountain Ginger Beer 

5.- / 20cl 

 

Gazosa Limone 

6.- / 35cl 

Gazosa Arranciata 

6.- / 35cl 

  



 

MINERAL 
 

Saft 

 

Orangensaft 

4.- / 20cl 

 

Ananassaft 

4.- / 20cl 

 

Tomatensaft 

5.- / 20cl 

 

Naturtrüber Apfelsaft aus Luzern 

4.- / 20cl 

  



 

WARME GETRÄNKE 
 

Kaffee (Rösterei Blaser – Bern) 

 

Kaffee 

5.- 

Espresso 

5.- 

Doppelter Espresso 

6.5 

Ristretto 

5.- 

 

Milchkaffee (Schale) 

5.5 

Cappuccino 

5.5 

Latte Macchiato 

6.- 

Caffe Freddo 

6.5 

Mit Sirup 

+1.- 

  



 

WARME GETRÄNKE 
 

Milch (dampferhitzt) 

 

Heisse Schokolade 

5.- 

Kalte Schokolade 

5.- 

Heisse Ovomaltine 

5.- 

Kalte Ovomaltine 

5.- 

Heisse Milch 

4.- 

Kalte Milch 

4.- 

  



 

WARME GETRÄNKE 
 

Tee (Länggass – Bern) 

 

Assam Halmari – Indischer Schwarztee, English breakfast 

Quimen Haoya – Chinesischer Schwarztee, 5`o clock tea 

White Needle – Chinesischer weisser Tee 

Earl Grey – Chinesischer Schwarztee mit Bergamotte 

Jasmin Pearl – Chinesischer Grüntee mit Jasminblüten 

Sencha Yamato – Japanischer Grüntee 

Ginger Lemon – Zitronengrass-Ingweraufguss 

Berner Rosen – Frucht-Blütenaufguss 

Verveine – Eisenkrautaufguss 

Menthe du Maroc – Minzeaufguss  

Indian Chai – Indischer Schwarztee mit Gewürzen 

Rooibos Bourbon – Süd afrikanischer Rooibos- Vanilleaufguss 

Camomilla – Kamillenaufguss 

 

Jeweils 7.- / Portion 

 

 

 

 

 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MwSt. 


